RESTAURACJA DWOCH SWIETYCH

MENU

POLECAMY

Botwinka

jajko | swieza nac buraka | koperek

32 zt

Pierogi z jagodami

jagody leéne | $émietana

37 zl

Nasza specjalnos¢ — domowa kremoéwka

24 7t

Zachecamy réwniez do skomponowania wyjatkowych, starannie dobranych wedlin
dojrzewajgcych i aromatycznych seréw, ktére znajdg Paristwo na kolejnych stronach
karty menu.

RESTAURACJA DWOCH SWIETYCH

Wyjatkowe smaki - Elegancja - Pasja



RESTAURACJA DWOCH SWIETYCH

PRZYSTAWKI I SAEATKI

Przystawki

Tatar z poledwicy 691z1|130¢g

wolowej

cebula, ogérek konserwowy, pieczarki
marynowane, kapary, marynowana rzodkiewka,
z6ltko i musztarda francuska

Beef tenderloin tartare, onion, pickled cucumber,
marinated mushrooms, capers, pickled radish, egg
yolk, wholegrain French mustard

Rekomendowany alkohol: Wédka Chrzanowa,
Nalewkarnia Longinus, 16 zt | 40 ml

Carpaccio wolowe 621z1| 250 g
pasta truflowa, rukola, tost pszenny
Beef carpaccio, truffle paste, arugula, toast

Rekomendowany alkohol: Paptag Cuvée, Winnica
Juhész, 22 zl | 100 ml

Krewetki 497z |200¢g

masto, czosnek i biale wino, pieczywo
Prawns, garlic, bread and white wine

Rekomendowany alkohol: Egri Csillag, Winnica Bojt,
19zt | 100 ml

Ser podpuszczkowy 41z1]|150¢g
gruszka sous-vide, zurawina, miéd, balsamico

Rennet cheese, sous-vide pear, cranberries, honey,
balsamic vinegar

Salatki

Salatka z kozim serem 51zt |350¢g

burak, orzechy wloskie, owoce, mix satat,
dressing miodowo-musztardowy

Roasted beetroot, goat’s cheese, nuts, mix salad
and honey-mustard dressing

Rekomendowany alkohol: Sauvignon Blanc, Winnica
47 Anno Domini, 21 zt | 100 ml

Cezar z kurczakiem 48zt | 400 g

salata rzymska, sos cezar, grzanki, pomidorki
koktajlowe, parmezan

Caesar salad with chicken, romaine lettuce, Caesar
dressing, croutons, cherry tomatoes and parmesan
cheese

Rekomendowany alkohol: Estelar Chardonnay,
Winnica Santa Carolina, 19 zt | 100 ml



RESTAURACJA DWOCH SWIETYCH

ZUPY I DANIA GEOWNE

Zupy

Barszcz czerwony z 29zt | 250 ml
uszkami

Borsch with dumplings

Rosét 27 zt | 250 ml

wolowo-drobiowy
makaron i natka pietruszki
Chicken and beef broth with noodles

Zupa pomidorowa z 27 zi | 250 ml

makaronem
Tomato soup with noodles

Dania gléwne

Poledwica wolowa 135zt 380 g
ziemniaki ,w popiele”, buraki marynowane,
dziki brokut, sos demi-glace

Beef steak, potatoes, marinated beets, broccoli and
gravy sauce

Rekomendowany alkohol: Nero d’Avola, Winnica
Tombacco, 19 zt | 100 ml

Jagniecina 841zt|450¢g
kuskus z mietg, fasolka szparagowa, sos miesny
Lamb loin, couscous with mint, green beans and
gravy sauce

Rekomendowany alkohol: Paptag Cuvée, Winnica
Juhéasz, 22 zt | 100 ml

Zeberka 75zt | 430 g

marynowane i wolno pieczone w niskiej
temperaturze, glazura balsamiczna z ,suskg
sechlonsky”, czgstki ziemniaczane z nutg
ostrosci

Slow cooked marinated ribs, balsamic glaze and
fried potatoes with subtle spice

Rekomendowany alkohol: Piwo Ciemne Lagodne, 18 zt
| 500 ml



RESTAURACJA DWOCH SWIETYCH

DANIA GEOWNE

Policzki wieprzowe 791zt | 550 ¢g
makaron conchiglioni, szpinak, pomidorki
koktajlowe i sos truflowy

Pork cheeks, conchiglioni pasta, spinach, cherry

tomatoes, truffle sauce

Rekomendowany alkohol: Egri Bikavér, Winnica Bojt,
19 zt | 100 ml

Filet z indyka 55zt| 550 g

zapleczony w szynce dlugodojrzewajgcej, satata
rzymska, pomidorki koktajlowe, ziemniaki
opiekane, sos oliwkowo-kaparowy, stonecznik,
rzodkiewka

Turkey fillet folded in speck, romaine lettuce,
cherry tomatoes, roasted potatoes, olive and caper
sauce, sunflower seeds, radish

Rekomendowany alkohol: Bojt Csillag, Winnica Bojt,
19 zt | 100 ml

Kotlet schabowy z 52z | 420¢g

kostka

kapusta zasmazana i ziemniaki

Pork chop on the bone, braised cabbage and
potatoes

Rekomendowany alkohol: Bojt Csillag, Winnica Bojt,
19zt | 100 ml

Kotlet mielony S4zt|420¢g

wieprzowo-wolowy

orzechy wtoskie, ptatki owsiane, parmezan,
buraki, puree z ziemniakow

Pork and beef minced cutlet with walnuts, oat flakes
and parmesan cheese, beetroots, mashed potatoes

Rekomendowany alkohol: Cabernet Sauvignon Merlot
Cuvée, Winnica Varsanyi, 21 zt | 100 ml

Burger wolowy 52z1[380¢
bulka, ser cheddar, pomidor, ogérek, cebulka
prazona, bekon, salata, sos czosnkowy, frytki
Beef burger, bun, cheddar cheese, tomato,
cucumber, crispy fried onion, bacon, lettuce, garlic
dressing, fries

Rekomendowany alkohol: Pilsner Urquell, 17 zt | 300
mllub 19 zt | 500 ml
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RYBY I MAKARONY

Ryby

Pstrag 5971|450 ¢g
szpinak z czosnkiem i §mietanksa, ziemniaki
opiekane

Baked trout, spinach with cream and garlic, potato

Rekomendowany alkohol: Sauvignon Blanc, Winnica
Varsanyi, 19 zt | 100 ml

Halibut 7571|530 g

puree z ziemniakow, fasolka szparagowa, sos
beurre blanc

Halibut, mashed potatoes, green beans, beurre
blanc sauce

Rekomendowany alkohol: Sauvignon Blanc, Winnica
47 Anno Domini, 21 zt | 100 ml

Makarony

Pappardelle ze 5271|480 ¢

szpinakiem

S$mietanka, czosnek, suszone pomidory w sosie
$mietanowym z parmezanem

Pappardelle pasta, spinach, garlic, sun-dried
tomatoes in a creamy sauce, parmesan

Rekomendowany alkohol: Olaszrizling, Winnica
Varsanyi, 19 zt | 100 ml

Spaghetti a la 52z1|300¢g

carbonara
wedlina dojrzewajgca, $mietana, parmezan
Spaghetti pasta, cured meat, cream, parmesan

Rekomendowany alkohol: Estelar Chardonnay,
Winnica Santa Carolina, 19 zt | 100 ml
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PIEROGI, NALESNIKI I DODATKI

Pierogi i nale$niki
Pierogi z migsem 12 sztuk | 39 zi
omasta z cebuli i masta

Meat dumplings

Pierogi ,ruskie” 12 sztuk | 35 zt
omasta z cebuli i masta
Potato and cottage cheese dumplings

Pierogi sezonowe 12 sztuk | 37 zi

Naleéniki z serem 2 sztuki | 34 zi

Crépes with cheese

Naleéniki z dzemem 2 sztuki | 34z}

Crépes with jam

Nale$niki z czekoladg 2 sztuki | 34 z1

Crépes with chocolate

Dla dzieci

Zupa pomidorowa 17 z1 | 150 ml
mini

Rosél z makaronem 17 zt | 150 ml
mini

Eskalopki drobiowe z 37 zt
frytkami i suréwka z

marchewki

Makaron z serem 29 zt
Frytki 16zt | 250 ¢
Fries

Ziemniaki 1521|150 g
Potatoes

Kapusta na cieplo 18zt | 100 g
Warm cabbage

Buraczki na ciepto 18zt | 100 g
Warm beetroot

Grillowane warzywa 18zt | 150 g

Vegetables
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DESERY

Mus 27 zt

chatwa i biala czekolada, konfitura z ,suski
sechlonskiej”, mleko palone i sos malinowy

Szarlotka 19 zi
Szarlotka z lodami i bita 25zt
Smietang

Sernik baskijski 19 zi

Sernik baskijski z lodami i
bita $mietana

Beza z kremem pistacjowym
Kremoéwka

Brownie

25 zt

26 zk

24 7t

25zt
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INFORMACIJE DLA GOSCI

Cieszymy sie, mogac przyja¢ Cie w naszej
restauracji Dwoch Swietych w Pensjonacie
Matopolanka & SPA. Kuchnia jest naszg pasjg i

uwielbiamy podejmowaé Gosci.

Potrawy przygotowujemy gléwnie na bazie
regionalnych i lokalnych sktadnikow.
Wybieramy produkty $wieze i najwyzszej
jakosci, promujac dobra naturalne Ziemi
Sadeckiej.

Gramatury dan podajemy przed obrdobkg

termiczna.

Kazde danie przygotowujemy bezposrednio
przed podaniem, dlatego prosimy o cierpliwosé.

Na czas oczekiwania polecamy aperitif.

Do kazdej potrawy nasz sommelier dobrat wino.
Wina zostaly osobiscie wyselekcjonowane przez
wiascicieli restauracji Dwéch Swietych oraz

kawiarni Dom Kawy i Wina.

Specjalne wymagania zywieniowe i alergie
prosimy zglaszac¢ w trakcie zamawiania.
‘Wizystkie dania mogg zawierac gluten,

poniewaz pracujemy w formule otwartej kuchni.

Prosimy o poinformowanie obstugi o potrzebie
podzielenia rachunku lub wystawienia faktury w

trakcie sktadania zamowienia.

Do obstugi stolikéw od 8 osdb doliczamy serwis

kelnerski w wysokoséci 10% warto$ci rachunku.

Czekamy na Parstwa opinie. Prosimy o

komentarze i recenzje na www.tripadvisor.com.

Zyczymy smacznego i zapraszamy ponownie!
Zespdl Restauracji DWOCH SWIETYCH



